


Im Sommer 1997 eröffnete ein kleiner Imbiss namens Space Burger 
seine Pforten. Die ersten Derendorfer schnupperten neugierig hinein, 
meine Eltern lächelten ihnen zu. Man kannte in Düsseldorf keine 
hausgemachten Burger, noch dazu mit so seltsamen Namen. Viele 
kamen wieder, setzten sich zaghaft an einen der vier Tische, wunderten 
sich über die trashige Einrichtung und die abgefahrene Karte. Sie 
aßen nebeneinander zu verschrobener Musik – Jung und Alt aus der 
Nachbarschaft. Punks waren dabei, Spießer und Kinder. Bald lächelten 
sie zurück und die Gesichter erkannten einander. Sie kramten beim 
Bezahlen nach D-Mark, auf der Roßstraße rauschten die Backstreet Boys 
vorbei und drinnen lief Massive Attack, bis die CD zerkratzte. Ich fuhr zu 
WOM, unter dem Tausendfüßler hindurch und abends, im verrauchten 
Zimmer, kamen wir für Akte X zusammen. Jemand zeigte mir auf seinem 
Nokia, wie man eine SMS verschickt. Das Internet klang nach Zauberei. 
Meine Schwester sah sich schon wieder Titanic an, im Rheinstadion lief 
Marek Lesniak ein, Lady Di badete mit Dodi, Harry Potter kannte noch 
keiner. Meine Mutter hatte in vielen Küchen gearbeitet, aber sie war nie 
in Amerika und bereitete die Rindfleischbuletten nach iranischer Art zu. 
Wenn sie die schrillsten Burgerkombos erfand, durften meine Freunde 
zum Testen kommen. Heutzutage sind fancy Burger überall normal. Für 
uns aber bleibt Space Burger ein Raum voller Vielfalt – verspielt und 
humorvoll, herzlich und familiär. Wir lieben alles seltsame, alle Freaks 
und Aliens. Wir wollen gar nicht perfekt sein, wir sind gerne anders. 



WELCOME TO DUSSELDORFS
VERY FIRST BURGER 
RESTAURANT !

VEGAN-FREUNDLICHVEGAN-FREUNDLICH
Wir glauben an eine Welt der Vielfalt und fleischlosen Alternativen - 
weil es wirklich schmeckt und das Richtige ist!

KINDER-FREUNDLICHKINDER-FREUNDLICH
Weil wir selbst Kinder haben (und selbst noch Kinder sind). Wir 
wollen ein Ort für alle Generationen sein!

GLUTEN-FREIGLUTEN-FREI
Bei uns können Menschen mit Zöliakie völlig sorgenfrei 
genießen! Wir bieten viele Angebote ohne Kontamination. 
Sprecht uns an - wir beraten euch gern!

OUR BEEF PATTYS ARE OUR BEEF PATTYS ARE 
FLAME-GRILLEDFLAME-GRILLED
YOU CAN TASTE YOU CAN TASTE 
THEIR DELICATE SMOKETHEIR DELICATE SMOKE

WE ARE ...
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... is the best kept secret in town =)

Our
Fabulous



	 FINGERFOOD PLATTE                          12,00
	 Ein Mix aus allen Vorspeisen (Tortillachips /	
	 2 Mozzarella Sticks / 2 Chili-Cheese Nuggets / 	
	 2 Zwiebelringe / 2 Vegan Chicken Nuggets) 
	 mit 3 Saucen nach Wahl

MOZZARELLA YUM-YUMS                            	 6,50
4 frittierte Mozzarella Sticks mit Preiselbeersauce oder Red Peppa Jam

DANGERCHEESE  (Vegan Chilli-Cheese Nuggets)                   6,50
6 knusprig frittierte Nuggets gefüllt mit heißer Chili-Cheese Sauce

ZWIEBELHIEB (Vegan Onion-Rings)                                             	 6,50
6 knusprig frittierte Zwiebelringe mit Red Peppa Jam

Knusprige Tortillachips überbacken mit 
Mozzarella und Cheddarsoße, darauf 
Jalapenos und hausgemachte Guacamole 
mit Zwiebeln und Tomatenstückchen, 
sowie Sour Creme und  hausgemachte Salsa. 

13,90

Knusprige Tortillachips mit unserer 
hausgemachten Guacamole und  
hausgemachter Salsa oder Cheddarsoße. 

8,90

NACHONACHO
CARACHOCARACHO
NACHONACHO

CARACHOCARACHO

AUCH GUT ALS
HAUPTSPEISE:)

 VORSPEISEN-GALAXY

Kleiner CHEESE-X10 mit frischem Sesam-Bun, 
Ketchup und hausgemachter Burgercreme.

Wählbar mit: 
Beef, Chicken, Veggie, Vegan, 

Tindle Vegan Chicken, Beyond Meat

Für Feinschmecker-Kids gerne auch mit:
Tomate, roten Zwiebeln, karamellisierten Zwiebeln, 

Gewürzgurken, Lollo Bianco & Eisbergsalat

YOUNG MASTER MENÜ
+ kl. Pommes
+ kl. Softdrink

(0,2l Wasser, Saft oder Schorle)

+ 1x Sauce nach Wahl
+ 1x Überraschung :D

(oder noch 1x Sauce nach Wahl)

Tindle Vegan Chicken Nuggets
+ kl. Pommes

+ 1x Sauce nach Wahl
+ 1x Überraschung :D

(oder noch 1x Sauce nach Wahl)

11,00€ 11,00€

NACKTE
HÄHNCHEN



Die Schlagkraft von 
Karate und Tae-Kwon-
Do vereint! Ein deftig 
delikater Rundumgenuss 
aus feinem Kimchi und 
unserer Teriyaki-Mayo 
aus eigener Herstellung. 
Serviert auf Basis 
des CHEESE-X-10.

Du magst es scharf? Wähl deinen Schärfegrad und steig 
in den Ring mit Jalapeños (mexikanische Peperoni) und 
hausgemachter Salsa. Serviert auf Basis des CHEESE-X-10. 

1. Nierenschlag    2. Technisches K.O.   3. Abschiedsbrief 

Avocado Fans pilgern seit Jahren zu ihm! Freu dich 
auf frische Avocados, Tacochips, hausgemachte 
Guacamole und unser spezielles Salsarezept mit leicht 
rauchiger Tomate. Serviert auf Basis des CHEESE-X-10.     

Mit unserem 
jahrelang gereiften, 
g e s c h m o l z e n e n 
Cheddar wird der 
ORB-X-10 zur 
Speise der Götter!

Unsere Dauerempfehlung für grüne 
Herzen! Eine schmackhafte Party 
aus gegrilltem Blattspinat und 
angebratenen Champignons, verfeinert 
mit einem Hauch Knoblauch und 
serviert auf Basis des CHEESE-X-10. 

13,90

Der puristische Klassiker ist die Basis aller Spaceburger! 
Frisches Burger Bun mit Sesam, eine Scheibe Tomate, rote 
Zwiebeln, karamellisierte Zwiebeln, Gewürzgurken, Lollo Bianco, 
Eisbergsalat, Ketchup und hausgemachte Burgercreme.

10,40

12,40

12,90

14,90

Manchmal können es nicht genug Champignons sein! Auf diesem 
Burger bringen wir so viele wie möglich unter, verfeinern sie durch 
eine Knoblauchnote und einem Hauch von Jalapeno in unserer 
hauseigenen Salsa-Sauce. Serviert auf Basis des CHEESE-X-10.

13,90

13,90

1. CHOOSE YOUR  SPACE BURGER

2. CHOOSE YOUR STYLE
ALLE PATTIES ZUM GLEICHEN PREIS !

Mit veganen Soßen und veganem Käse 
MAKE IT VEGAN  FOR 

FREE!

180gr bestes deutsches 
Jungbullenfleisch, frisch 
von uns gewolft, nach 
dem original Hausrezept 
von 1997 fein gewürzt und auf 
dem Lavasteingrill rauchig gegrillt.

BEEF
Bestes 
Hähnchenbrustfilet 
in einer goldig-
knusprigen 
Panade.

CHICKEN
Hauseigenes Gemüse 
Patty nach unserem 
Familienrezept aus 
frischem Gemüse 
und vielen Kräutern. 

VEGGIE
Leckeres 
plant-based 
Chicken von 
Tindle.

VEGAN 
CHICKEN

Veganer 
Fleischersatz auf 
Proteinbasis, auf 
Lavastein rauchig 
gegrillt!

BEYOND 
MEAT



Wer kennt sie nicht - die fruchtig-scharfen 
Burger von Malibu? Gegrillte Ananas und 
unsere hausgemachte Chili-Mango Sauce 
schmelzen im Mund zum Sonnenuntergang. 
Serviert auf Basis des CHEESE-X-10.

Wir befördern dich in eine neue kulinarische Welt! 
Lass dich von der Verbindung aus rauchig gegrillter 
Aubergine und unserer speziellen, hausgemachten 
Walnusssauce mit einem Schuss Knoblauch begeistern. 
Unser Geheimtipp! Serviert auf Basis des CHEESE-X-10. 

Unser SPINA 
DEL TOZZI 
majestätisch 
veredelt mit 
S p i e g e l e i , 
p i k a n t e n 
Jalapenos und 
G orgonzo la .

Süßes und Saures vereinen sich mit herzhaften Nüssen zu 
einem Traum aus gegrillten Pistazien, Mandeln, Walnüssen, 
Haselnüssen, Berberitzen (rote Beeren), Möhren und 
Sauerkirschen. Serviert auf Basis des CHEESE-X-10.

1. CHOOSE YOUR  SPACE BURGER

13,90

Eine wahre Gaumenfreude 
aus gegrillten Champignons 
und Preiselbeeren auf 
duftigem Camembert von 
„Coeur de Lion“, unserer 
hauseigenen St. Tropez-
Creme mit Honigsenf 
und Kräutern der 
Provence und einer zarten 
Knoblauchnote. Serviert auf 
Basis des CHEESE-X-10.

14,90

14,40

15,90

13,90

3. CHOOSE 
YOUR BUN

Weizenmehl,
Pflanzenmargarine,

Zucker, Hefe, Salz, Sesam

CLASSIC

Stärke (Tapioka, Kartoffel, Mais), 
Mehle (Reis, Mais), Goldleinsamen, 

Sonnenblumenöl, Hefe, Traubensirup, 
Eiweißpulver (Eier), Feuchthaltemittel 

(Glycerin), Pflanzenfaser (aus Aubergine), 
Zucker, Salz, Verdickungsmittel

GLUTENFREI +2 €

Alles was ein Nomade braucht um durch die Wüste 
zu kommen! Ein echter Power-Burger mit Spiegelei, 
gegrillten Walnüssen, persischen Datteln und 
Gorgonzola. Serviert auf Basis des CHEESE-X-10.

14,90



  DELIKATESSEN FROM PLANET EARTH

mit Grüßen mit Grüßen 
vom Golf von Mexiko ;)vom Golf von Mexiko ;)

Fajitabrot, gegrillte Hähnchenbrustfilet-
streifen, Paprika, Zwiebeln, Tomaten,
Salat, hausgem. Salsasauce, mit Knob-
lauch und Gewürzmischung nach
Hausrezept. Gereicht mit Sauerrahm.

FAJI TAFAJI TAFAJI TAFAJI TA

13,90

Der Klassiker für Fans von rauchig gegrilltem Bacon, bei uns 
nach Art des Hauses mit ein wenig Senf angerichtet. Serviert 
auf Basis des CHEESE-X-10 mit saftigem Jungbullen-Patty.

13,40

Rauchig gegrillter Bacon zusammen mit Avocados 
und unserer traumhaften Chili-Mango Sauce - Ein 
Vorgeschmack aufs Paradies! Serviert auf Basis 
des CHEESE-X-10 mit saftigem Jungbullen-Patty. 

14,90

Willkommen zur Chorizo-Party! Die pikante, spanische Salami schneiden 
wir im Haus in dünne Scheiben und braten sie auf der heißen Platte. 
Serviert auf Basis des CHEESE-X-10 mit saftigem Jungbullen-Patty. 

13,40

Der All-Time Favorite Sattmacher mit Spiegelei, rauchig gegrilltem 
Bacon und BBQ-Sauce, perfekt ergänzt mit Röstzwiebeln. 
Auf Basis des CHEESE-X-10 mit saftigem Jungbullen-Patty. 

15,40

E X T R A
B E E F
P A T T Y

4,50 €



Paniertes Hähnchenschnitzel, Bacon, Cheddar, 
gemischter Salat und Pommes mit BBQ-Sauce

Paniertes Hähnchenschnitzel, Ananas, Cheddar, 
gemischter Salat und Pommes mit Chili-Mango  Sauce.

mit Grüßen mit Grüßen 
vom Wörthersee =)vom Wörthersee =)

HORSTHORSTHORSTHORST
HAWAIIHAWAIIHAWAIIHAWAIIBACONBACONBACONBACON

13,90 13,90

16,40

16,40

B ä r e n h u n g e r ? 
Stell dich unserem BÄR-SERKER! 
Ein Turm aus CHEESE-X-10 auf 
ORB-X-10 mit Zwischenbrot. 

Wer nach Walhalla will, muss am 
BÄR-LÄNDER vorbei! Schaffst du 
einen ganzen NEUFUNDLÄNDER auf 
einem ORB-X-10 mit Zwischenbrot?

Doppeltes, saftiges 
Jungbullen-Patty & 
doppelt Käse - und 
dazu noch handlich! 
CHEESE-X-10 auf 
CHEESE-X-10 ohne 
Z w i s c h e n b r o t .

18,40



VEGGIE WONDERS

26.  GALAXO		   			   16,00 
Unser ALPHA CENTAURI SALAT mit rauchigem Stremellachs, 
Avocado, Walnüssen, Minze und hausgemachtem Limette-Minz 
Dressing.

24.  KLEINER BEILAGENSALAT	   5,50 
Kleiner gemischter Salat aus Wildkräutern mit Lollo Rosso, 
Gurken, Radieschen, Kirschtomaten, Karotten, Paprika, Mais und 
Sonnenblumenkernen. 

Wahlweise mit Honig-Senf, Limette-Minz oder 
Balsamico-Olivenöl Dressing.

25.  ALPHA CENTAURI		   9,90 
Großer gemischter Salat aus Wildkräutern mit Lollo Rosso, 
Gurken, Radieschen, Kirschtomaten, Karotten, Paprika, Mais und 
Sonnenblumenkernen. 

Wahlweise mit Honig-Senf, Limette-Minz oder 
Balsamico-Olivenöl Dressing.

  - mit gegrillten Hähnchenbrustfiletstreifen 		  +4,00
  - mit plant based Hähnchenstreifen von Tindle (vegan) 	 +4,00  
  - zubereitet mit Teriyaki, Chilli-Mango oder Salsa    		  +3,00
  - mit gegrillten Champignons 				    +3,00
  - mit Avocado					     +3,00
  - mit geriebenem Parmesan     				   +2,50

SALATE

RUSTIKALE POMMES FRITES        klein 3,80     groß 5,80    glutenfrei

POTATO WEDGES                              klein 4,10      groß 6,10

SÜSSKARTOFFELN                                                             6,00

YUCA frittierte peruanische Maniok-Scheiben                   6,50    glutenfrei

BABY POMPEII                              4,90
Warmer Chocolate Lavacake mit 
Erdbeer- und Sauerkirschsauce
mit einer Kugel Vanilleeis               +2,00

DESSERT DES TAGES                                               
Fragt gerne unsere Kellner

  was wir heute parat haben!

GLUTENFREIES 
DESSERT??                                           

Wir beraten euch gern!

CLASSICS
Ketchup, Mayonnaise (auch vegan), 
Curryketchup, Sourcream, 
Barbecue
 
1,50

Heinz Korean BBQ, 
Red Peppa Jam, Joppiesauce 
Cheddar Sauce,  
Vegan Cheddar Sauce

2,00

Chili-Mayo

Guacamole

Aioli

Truffle
Mayo

Salsa

1,70 €

2,30 €

Teriyaki
Mayo

Wasabi-
Mayo

St. Tropez
Creme

Chili 
Mango

NACHSPEISEN

KARTOFFELN

SAUCEN HOMEMADE
SAUCEN

ALL 
VEGAN 

Der Name leitet sich ab vom persischen Wort für die 
Narzissenblume. Es bezeichnet ein Gericht aus Spinat 
und Ei, welches mit Knoblauch und Zwiebeln angereichert 
wird. Für unsere Interpretation als Burger verwenden 
wir Spiegelei, Gorgonzola, gegrillten Blattspinat, 
Champignons, Käse, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch, Lollo 
Bianco, Eisbergsalat, Ketchup und unsere hausgemachte 
Burgercreme in einem frischen Burger Bun mit Sesam.

Dieses beliebte, traditionelle Rezept aus dem 
Norden Persiens interpretieren wir mit im Hause 
geräucherten Auberginen,  Spiegelei, Tomaten, 
Käse, Knoblauch, Lollo Bianco, Eisbergsalat, 
Zwiebeln, Ketchup und hausgemachter Burgercreme 
in einem frischen Burger Bun mit Sesam.

Unsere grüne Königin ist ein spezielles Rezept unserer 
eigenen Küche, das alles vereint, was das vegetarische 
Herz höher schlagen lässt! Ein Traum aus gegrillter 
Aubergine, Zucchini, Tomaten, grünen Bohnen, Gorgonzola, 
Spiegelei, Knoblauch, Käse, hausgemachter Salsasauce 
und Dill in einem frischen Burger Bun mit Sesam.13,90

13,90

14,90



ADVICE FROM THE OTHER SIDE

Am Besten reserviert ihr bei 
uns telefonisch. Bitte bedenkt 
dabei, dass wir in der Altstadt - 
aufgrund vieler spontaner Gäste 
- Freitags ab 19h und Samstags 
keine Tische mehr freihalten 

können. Kommt einfach vorbei!

RESERVIEREN

GERMAN
MENU

ENGLISCH
MENU

AUREBESH
MENU

Ob zum Abholen oder wenn ihr 
reserviert habt - es geht schneller, 

wenn ihr telefonisch vorbestellt!

VORBESTELLEN

Ihr braucht verzweifelt ein 
Geschenk oder wollt einfach 
mal einen anderen Menschen 
Lächeln sehen? Der direkteste 
Weg ins Herz ist seit je her ein 
saftiger Gutschein von Spaci!

Sprecht uns an!

GUTSCHEINE
Folgt uns im Netz und teilt 
eure craazy Spaci-stories! 
Mit etwas Unglück gewinnt 
ihr eine Schicksalsreise mit 
euren liebsten Replikanten 
zum wunderschönen 

Tannhäuser Tor!

AKTIONEN

Oma wird 120?
W e i h n a c h t s f e i e r 
im Spaci? Das 
passt! Sprecht uns 

frühzeitig an! 

PRIVATE
FEIERN

FOLLOW US ON

TIPS FOR
THE FUTURE !




